SOYTEHATINH CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
TRUNG TAM Y TE TIEN DIEN Poc 1ap — Tw do — Hanh phuc

s6: 04 TB-TTYT Tién Dién, ngay’” thang 10 ndm 2025

YEU CAU BAO GIA

Kinh gtri: Cac hang san xuat, nha cung céip tai Viét Nam.

Trung tdm y t& Tién Pién c6 nhu ciu tiép nhan bao gid dé tham khao, xay
dung gia goi thiu, 1am co so to chic lya chon nha thdu cho géi thdu mua vi chét
dinh dudng nam 2025 véi ndi dung cu thé nhu sau:

I. Thong tin dom vi yéu cau bio gia.

1. Pon vi yéu cau: Trung tim Y t& Tién Dién.

2. Théng tin ngudi lién hé chiu trach nhiém tiép nhén bao gia:

- Nguyén Thi Xuén, Truong phong Tai chinh-Ké& toan, SBT: 0975792331,
email: nguyenthixuan0402@gmail com.

3. Cach thuc t1ep nhan bao gia:

Ban gidy gui vé Trung tdm Y té Tién Dién, S 68, Nguyén Du, xa Tién Pién,
tinh Ha Tinh.

Nhan truc tiép tai phong TC KT, Trung tam Y té Tién Dién, S6 68, Nguyén
Du, x4 Tién Dién, tinh Ha Tinh.

Ban mém bang file PDF xin gui qua email: nguyenth1xuan0402@gma11 com.

4. Thoi han tiép nhan bao gia: Tir 8h ngay 28/10/2025 dén truéc 17h ngay
08/11/2025. Céc bao gia nhén dugc sau thoi diém néu trén s& khoéng dugc xem xet.

5. Thoi gian hiéu luc cta bdo gia: t61 thiéu 90 ngay ke tir ngay 08/11/2025.

II. Noi dung yéu chu bao gia

1. Danh muc vi chét dinh dudng nam 2025: (phu luc kém theo)

2. Dia diém cung cap hang hoa: Trung tam Y t& Tién Dién, S 68, Nguyén
Du, x4 Tién Dién, tinh Ha Tinh.

3. Thoi gian giao hang du kién: trong vong 05 ngay ké tir khi nhan dugc yéu
ciu cta Trung tAm Y t& Tién Dién.

4. Dy kién vé diéu khoan thanh toan:

Tam Ung: khong.

Thoi han thanh toén: trong vong 90 ngay sau khi nhén dugc day du chimg tur
thanh toan.

5. Hb so bao gia bao gém:

a. Bao gia theo mau phu luc dinh kém théng bao nay.
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Ghi cht: Céc hang san xuét, nha cung cap phai dinh kém tai liéu chimg minh
vé néng do, ham lugng, dang doi goi, bao ché, cach sir dung va cac tai liéu lién
quan cua vi chit dinh dudng bao gia (ban gidy hoac file mém gui truc tiép vé dia
chi cua trung tdm hozc email quy dinh tai khoan 3 muyc I - Théng tin don vi yéu

cau béo gia).

Noi nhan:
- Nhu trén;

- Luu: KD, TCKT. THUNGJ,' (AM

YTE




i chit dinh dudong nam 2025 Yéu cau bao gia

eo Yéu cau bao gida cua Trung tam Y té Tién Dién)

TT | Tén h‘u& IIEN BW, ham lugng, dwong dung, dang bao ché Don vi tinh lw{:::lg
Vi chat dﬁ\%%ﬁ%%u ¢6 cac vi chat véi nong do trong khoang sau: )
dudng cho tré itamin A: 300-400 pg ’ ‘ ’

I em tir 6 thang | + Sat: 7,1-14,3 mg (tinh theo Sat nguyén t0) Chai/lo/tai/ong 3.840
den 59 thang bi | + Kém: 2,3-7 mg ' /goi/vién o
suy dinh dudng | - Dang bao ché, sir dung: dung duong udng, Stir dung

thap coi dugc cho tré tir 6 thang dén 59 thang.
Vichdtdinh |~ TO.I '[hl':::u cc') Sac vi chat vai nong do trong khoang sau:
dudng cho tré + Vitamin A: 300-500 pg , ' '
: z 2. | +Sat: 12,5-35,6 mg (tinh theo Sat nguyén t0) Chai/lo/tai/ong
2 | tir5dén 16 tudi el o 23.160
: 2 + Kém: 4,5-12 mg /gbilvién
bi suy dinh
dudng - Dang bao ché, sir dung: dung dudng udng, Str dung
duoc cho tré tir 5 tudi dén 16 tudi.
Vi chét sat cho . o
tré em gai vi | - TOi thi€u c6 vi chét sat theo ham lugng nhu sau: ,
3 thanh nién tor | + Sét (mg): 55-65 mg (tinh theo St nguyén t6) Chai/lo/tui/ong 4.080
12 dén dudi 16 | - Dang bao ché: dun;, dudng udng, Str dung duoc cho /gbilvién '
tudi ¢ kinh | tré tir 12 thang dén 16 tudi.
nguyét
Gia tri dinh dudng trong 100g san pham:
D6 4m: <2,5%
Néang lugng: 520-550 Kcal
Proteins: 10%-12%NL
Chat béo: 45%-60% NL
Natri: <290 mg |
Kali: 1.100-1.400mg
Canxi: 300-600 mg
Phoét pho: 300-600 mg
Magié: 80-140 mg
Pa vi chit cho Sa,l.t: Vilting
v . Kém: 11-14 mg
wesuy dinh | poxeer 1,40 8 e Tui/goi/vien/
4 | dudng cap tinh o e 600
. , Selen: 20-40 pg thanh
tir 0-72 thang .
tudi [ 6t: 70-140 pg

Vitamin A: 0,8-1,1 mg ;Vitamin D: 15-20 pg ; Vitamin
E: > 20 mg; Vitamin K: 15-30pg; Vitamin B1: > 0,5
mg; Vitamin B2: > 1,6 mg; Vitamin C: > 50 mg;
Vitamin B6: > 0,6 mg; Vitamin B12: > 1,6 ug

> 3 mg; Biotin: > 60 ug

Omega 6: 3%-10% NL : Omega 3: 0,3%-2,5% NL
(NL: Nang luong)

- Dang bao ché, sir dung: dang sét hodc dang béanh ép,
- Bong goi: 92g/tui/gdi/vién/thanh.

Str dung duoc cho tré tir tir 0-72 thang tudi.

Axit folic: > 200 pg; Niacin: > 5 mg; Axit Pantothenic:
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